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1. Введення

Шановний покупець!
Дякуємо Вам за вибір нашої побутової плити для готування їжі. Опира-

ючись на міжнародне співробітництво й досвід нашої компанії по побуто-
вій техніці, наша плита має унікальні функції, гарантує чудову роботу й 
повну безпеку.

Ми раді, що Ви приєдналися до численних покупців, які довіряють нам і 
нашої продукції.

Примітка :
Наші плити постійно вдосконалюються, поліпшуються їхні технічні 
характеристики, обновляється дизайн, тому малюнки й позначення в 
керівництві можуть трохи відрізнятися від Вашої моделі. Справжнє ке-
рівництво містить опис по експлуатації, технічному обслуговуванню й 
установці побутових газових та газоелектричних плит.

2. Перевага встаткування
1. Витончений дизайн.
2. Великий вибір різних модифікацій плит.
З. Корисний обсяг духовки - до 70 л.
4. Дана плита розроблена й зроблена за міжнародними стандартами від-
повідно до технічних вимог, з метою безпечної й ефективної роботи.
5. Плита розроблена з метою активного застосування.
б. Металеві частини плити виготовлені або з нержавіючої сталі, що про-
тидіє іржі й витримує високу температуру, або зі сталевих матеріалів, які 
оброблені й покриті емаллю.
7. Всі ручки плити витримують високу температуру, навантаження й не де-
формуються при нагріванні .
8. Температура рівномірно розподіляється в духовці, що сприяє гарному 
готуванню будь-якого блюда.
9. Матеріали, з яких виготовлені деталі плити, відповідають санітарно- гі-
гієнічним вимогам і безпечні для використання з харчовими продуктами.
10. Плита має подвійну теплоізоляцію, що перешкоджає нагріванню плити 
зовні.
11. Плити оснащені хоз.ящиком . (не всі моделі)
12. На задній стінці плита має вентиляційні отвори, що сприяє відводу за-
йвої вологи й пари з духовки.

3. Загальні вказівки
1. При покупці плити обов’язково проверте її комплектність, переконаєтеся 

у відсутності видимих дефектів і ушкоджень, проверте працездатність ручок 
і інших механічних вузлів, наявність і правильність оформлення документів, 



5

у тому числі перевірте правильність заповнення Свідчення про продаж у Га-
рантійному талоні.

2. Перед застосуванням плити уважно ознайомтеся зі справжнім Посібни-
ком з експлуатації, технічному обслуговуванню й установці .

З. У майбутньому, у випадку виникнення питань по використанню або усу-
ненню несправностей плити тримаєте Керівництво й Гарантійну карту під 
рукою.

4. Деталі з нержавіючої сталі покриті захисною оболонкою PVC 
(полівінілхлорид). Видалите цю оболонку перед застосуванням, а залишок 
клею видалите мильною водою, без застосування абразивів.

5. Не залишайте на очах у дітей пакувальні приналежності й матеріали 
(пластикові пакети, пінопласт, кріплення), які можуть становити небезпеку.

6. Пластмасові ніжки, установлюються для регулювання рівня плити.

7. Інші приналежності перебувають у духовці й термоотсеке.

УВАГА!
Перед першим уживанням духовки увімкніть електродуховку й за-
лиште на максимальному рівні впродовж 15-20 хвилин (без усякої їжі 
усередині духовки). Ця процедура потрібна для того, щоб дати випа-
руватися волозі й заходу внутрішньої ізоляції.

8. Виробник не несе відповідальності за наслідки, пов’язані з неправиль-
ною установкою, ремонтом і неправильним використанням плити.

УВАГА!
Плита повинна підключатися тільки фахівцем організаціі~ що має 
відповідний дозвіл, повноваження й кваліфікацію. 
Самовільно й неправильно підключена плита, недотримання правил 
техніки безпеки можуть привести до отруєння газом, опікам, поже-
жі, поразці електричним струмом.

3.1. Заходи безпеки

• Особи, що користуються плитою, зобов’язані знати правила безпечного 
обігу з побутовими приладами й уважно вивчити дане Керівництво.

• Дана плита розроблена для домашніх активних застосувань.

• Дана плита повинна бути використана тільки по призначенню. У против-
ному випадку це може привести до небезпечних наслідків.

• Якщо Ви не користуєтеся плитою, то переконаєтеся, що всі кнопки ви-
ключені, а ручки керування кранами конфорок перебувають у положенні 
«Закрите»

• Не закривайте скляну кришку підчас користування конфорками робочо-
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го стола, духовки або гриля. Після відключення, почекайте, поки конфорки 
охолонуть, і тільки потім можете накрити плиту скляною кришкою.

• Не користуйтеся великим посудом, щоб вона не виходила за межі реші-
ток.

• Користуйтеся посудом із кришками - це значно скоротить час готування.

• Довівши рідину до кипіння, установите такий мінімальний режим, при 
якому не прийдеця знімати або двигати кришку.

Увага! Плита та її доступні частини нагріваються під час експлуа-
тації. Завжди слід пам’ятати, що існує небезпека травми, якщо тор-
катися нагрівальних елементів. Тому, під час роботи приладу треба 
бути особливо пильними!
Діти молодше 8 років не повинні знаходитись поблизу приладу, а якщо пе-

ребувають, то під постійним контролем дорослої відповідальної особи.

• Цим приладом можуть користуватися діти у віці від 8 років та особи 
зі зниженими фізичними, чуттєвими й розумовими здібностями чи бра-
ком досвіду та знань під наглядом або з вказівкою щодо безпечного спо-
собу використання приладу та розумінням передбачуваних небезпек. 
Увага! Приготування на кухонній плиті страв на жирі або на олії без нагляду, 
може бути небезпечним і призвести до пожежі.

• НІКОЛИ не пробуйте гасити вогонь водою! Спочатку відклю-
чіть прилад, а потім накрийте вогонь, наприклад, кришкою або 
ковдрою.

УВАГА! Небезпека пожежі! Не складуйте предмети та речі на поверхні 
плити!
УВАГА! Якщо на поверхні є тріщина, слід вимкнути електроживлення, 
щоб уникнути ураження електричним струмом.

• Особливу увагу звернути на дітей! Діти не можуть гратися приладом! 
Прибирання та обслуговування приладу не можуть здійснюватися дітьми 
без нагляду дорослих.

• Під час роботи обладнання нагрівається. Слід бути обережним, не тор-
катися гарячіх частин приладу. Коли використовується духовка, доступні ча-
стини можуть нагрітися. Рекомендується не підпускати близько до духовки 
дітей.

Увага! Не застосовуйте для чищення агресивні миючі засоби, та го-
стрі металеві предмети для чищення скла дверей, оскільки дані засо-
би можуть подряпати поверхню. Також для чищення кухонної плити 
не можна застосовувати обладнання для чищення парою.
Увага! Щоб запобігти ураженню електричним струмом перед замі-
ною лампочки, переконайтеся, що пристрій вимкнено.
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4. Загальні технічні данні

1. Плити призначені для готування харчових  
продуктів у побутових умовах

2. Клас плит 2/1
3. Номінальна напруга , В 220-240
4. Номінальна частота, Гц 50/60
5. Максимальна потужність, кВт 11,8
6. Характеристики див. таблицю 1 (розділ 16)

7. Теплова потужність конфорок, що 
рекомендуються розміри посуду див. таблицю 1

Таблиця 1: Технічні характеристики нагрівальних елементів

Опис Потужність
3лектроконфорка 180- стандарт / швидка 1500 / 2000 Вт
3лектроконфорка 145 - стандарт / швидка 1000 І 1500 Вт
Нижній нагрівальний елемент духовки 50/60/90 1000 / 1200 /2000 Вт
Малий верхній нагрівальний  
елемент гриля 50/60/90 800 / 1000 / 1500 Вт

Великий верхній нагрівальний  
елемент гриля 50/60/90 1900 / 2500 / 2000 Вт

5. Типи робочих столів
Робочий стіл:  

4 електричні конфорки

Електроконфорка
145

Електроконфорка
180

Електроконфорка
180

Електроконфорка
145
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6. Пристрій і порядок роботи плити
6.1. Пристрій плити

1. Кришка стекло/метал
2. Кнопки
3. Панель керування
4. Ніжки
5. Госп. Ящик
6. Дверцята духовки
7. Ручки керування
8. Конфорки

мал. 1
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6.2. Панель керування

в залежності від моделі розташування та кількість 
 ручок керування може вирізняться

1, 2, З - Кнопки «підсвічування, підпал, привод вертіла»

4. - Ручка керування малої конфорки

5. - Ручка керування середньої конфорки

б. - Ручка керування лівою далекою конфоркою

7. - Ручка керування лівої ближньої конфоркою

8. - Ручка керування духовкою

9. - Термостат духовки (електро духовка)

10. - Таймер

6.3. Таймер

Таймер, шляхом акустичного сигналу, повідомляє 
користувача про витікання певного часу. Так само в де-
яких моделях, таймер включає духовку й відключає її 
після закінчення заданого часу (мал. 2).

6.3.1. Термостат

У моделях з термостатом, для того що б задати тем-
пературові в духовці - необхідно повернути ручку тер-
мостата на потрібну Вам температуру (мал. 3). Темпе-
ратура в духовці буде підтримується автоматично.

мал. 2

мал. 3
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6.4. Підсвічування духовки
Підсвічування духовки дає можливість спостерігати 

за готуванням їжі, не відкриваючи дверцята. Натис-
ніть на кнопку лампочки духовки (мал. 4), лампочка 
ввімкнеться, при повторному натисканні лампочка від-
ключиться.

6.5. Вертіл
Використання вертіла дозволяє жарити блю-

до, що готується в духовці, перевертаючи його.

6.5.1. Пристрій вертіла
1. Ручка
2. Втулка
З. Зубці
4. Вертіл
5. Наконечник вертіла

6.5.2. Використання вертіла
1. Наконечник вертіла
2. Вертів
З. Зубці
4. Рещітка вертілу
5. Рещитка духовки
6. Втулка
7. Лист

1. Помістіть їжу на рожен (2) 
і закріпить за допомогою зуб-
ців (З).

2. Вставте рещитку рожна 
(4) у духовку.

З. Вставте наконечник рож-
на в шпиндель, що перебуває 
в задній частині духовки, а втулку (6) у рещитку вертіла.

4. Встановить лист (7), щоб сік стікав на нього.
5. Поверніть ручку крана верхньої конфорки (гриль) на панелі керування 

проти годинникової стрілки.
6. Вставте дефлектор на передній стороні духовки
7. Натисніть кнопку включення електропривода вертіла

мал. 4

мал. 5

мал. 6



11

6.5.3. Керування приводом вертіла
Натисніть на кнопку електропривода вертіла духовки 

(мал. 7), двигун увімкнеться, при повторному натисканні 
двигун відключиться.

6.6. Госп. ящик
Плити оснащені госп. ящиком. Госп.ящик перебуває в нижній частині пли-

ти під духовкою (мал. 1, п. 6).

7. Застосування електричних  
елементів у плитах

7.1. Електроконфорка
При першому використанні бажано встановити максимальний ре-

жим нагрівання електроконфорки протягом приблизно 10 хвилин роз-
містивши на конфорці посуд утримуючої води для видалення захо-
ду викликаного ізоляцією залишкового тепла від виробничого процесу. 
Далі, установити мінімальний режим нагрівання електроконфорки й трима-
ти в цьому режимі протягом приблизно 20 хвилин. Абсолютно нормально, 
що конфорка випустить дим і захід. Через ЗО хвилин, дати охолонути кон-
форці, потім очистити її гарячою водою й витерти насухо м’якою тканиною.

7.1.1. Спосіб застосування 
Поверніть ручку в необхідне положення (О - 6) для готування їжі. Чим вище 

число показника теnла, тим вище температура нагрівання.

 145  
1000W

 180  
1500W

1 100 W 155 W
2 165 W 185 W
3 255 W 330 W
4 510 W 390 W
5 750 W 731 W
6 1000 W 1500 W

7.1.2. Індикатор вмикання електроконфорки
Коли ця лампа загоряється, вона показує, що електроконфорка вимкнена.

мал. 7
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7.2. Електричнадуховка

7.2.1. Використання електро духовки

Щоб управляти конфорками духовки необхідно повернути ручку керу-
вання за годинниковою стрілкою й вибрати потрібне положення (мал. 8). 

Верхній нагрівальний елемент.............................................................................

Нижній нагрівальний елемент..............................................................................

Нижній та верхній + конвекція...............................................................................

Нижній та верхній елементи...................................................................................

Гриль + конвекція.........................................................................................................

Конвекція.........................................................................................................................

7.2.2. Індекатор вмикання духовки

Якщо лампа горить, це означає, що працюють електричні нагрівальні еле-
менти духовки. При досягненні заданої температури, лампа відключається. 
Під час готування їжі є нормальним включення й відключення індикатора 
лампи кілька разів, тому що температура духовки перебуває під контролем.

3АУВАЖЕННЯ!
1. У моделях з електричними духовками дверцята духовки повинна 

бути закритої під час готування їжі.

мал. 8
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8. Порядок встановлення  
й підключення

8.1. Встановлення

Плита не приєднується до пристрою для 
відводу продуктів згоряння. Для правиль-
ної безпечної роботи необхідно, щоб плита 
була встановлена в приміщенні з гарною 
вентиляцією, відповідно до вказівок Посіб-
ника з експлуатапії, з урахуванням вимог 
правил безпеки й технічної експлуатапії ді-
ючих у вашім регіоні.

Мінімальні відстані, які необхідно витри-
мати при установці плити, показані на мал. 
9. Задня стінка плити повинна стояти від 
поверхні стіни не менш чим на 50 мм. Пли-
та призначена для встановлення на рівній і 
твердій підлозі. Горизонтальність установки 
плити досягається за допомогою регулю-
вальних ніжок.

УВАГА!
Даний виріб дозволяється вuкopucmoвувamu тільки в приміщеннях 
відповідним вимогам Санпин-А й встановлення перевірена за ДСТ і 
технічному паспорту (керівництву) плити.

8.2. Підключення
УВАГА!
Плита повинна підключатися тільки фахівцем організації що має від-
повідний дозвіл, повноваження й кваліфікацію.

Перед підключенням плити необхідно перевірити, чи відповідають умови 
підключення (вид газу, тиск газу й потужність електромережі) заводським 
настроюванням плити.

Параметри заводських настроювань плити наведені в табличці, що розта-
шована на задній стінці плити.

Розетка для підключення до електромережі повинна перебувати в легко-
доступному місці й не повинна закриватися плитою, а також повинна відпо-
відати потужності плити.

УВАГА!
Після підключення й перевірки плити на працездатність в «Гарантій-
ній карті» оформляється талон встановлення.

мал. 9
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9. Технічне обслуговування
Технічне обслуговування плити проводиться тільки фахівцями вповнова-

жених організацій відповідно до діючих регіональних Правил.

Після закінчення 10 років експлуатації плити, технічне обслуговування є 
обов’язковим.

10. Можливі несправності  
й методи їхнього усунення
При виникненні проблем у роботі плити просимо перевірити наступне:
- Чи чисті конфорки
- Чи підключена плита до електромережі

Можливі несправності й методи їхнього усунення наведені в таблиці 2.

Таблиця 2

Несправність Можлива причина Метод усунення

1. Не обертається 
рожен

1) Мотор зупинився в 
«мертвій» крапці 

2) Наконечник не си-
дить щільно в тримачі

1) При включенні вертіла 
повернути наконечник у  
будь-яку сторону 

2) Вийміть і заново встав-
те рожен

2. Не горить лампа 
висвітлення

1) Перегоріла лампа 

2) Ушкоджено проводку

1) Замінити лампу на нову 
(див. розділ 11) 

2) Замінити проводку*

*Повинне бути виконано повноваженою сервісною службою

11. Заміна лампи в духовці
• Відключіть плиту від електрики;
• Зніміть скляну кришку тримача лампи;
• Зніміть лампу й заміните її лампою що ви-
тримує високу температуру (ЗОО°С) з наступ-
ними даними:
- Напруга 2ЗОV
- Потужність 15W
- Тип Е14

12. Переміщення плити
Плита відповідає всім нормам безпеки, однак у процесі переміщення будьте 
обережні й дотримуйте наступних рекомендацій заводу-виробника. Закрий-

мал. 9
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те кришку робочого столу, відкрийте дверцята духовки, візьміться за верхню 
частину корпусу й, піднімаючи плиту, переміщайте її (мал. 10).

УВАГА!
Не піднімайте плиту за ручку дверцят духовки.
Не переміщайте плиту поодинці - це може бути травмонебезпечно.
Не пересувайте плиту по підлозі.

13. Догляд за плитою
1. Перед тим як почати чищення плити переконайтеся, що плита відключе-

на від мережі.

2. Не очищайте плиту засобами, що містять кислотні речовини.

З. Використовуйте теплу мильну воду або спеціальні засоби для очищення 
плити.

4. Рекомендується використовувати для чищення плити мильну губку.

5. Будь-яку рідину пролиту на плиту, необхідно видалити за допомогою 
м’якої, добре вбираючу воду ганчірки.

6. Щоб зберегти оригінальні якості емальованих деталей, очищайте їх те-
плою мильною водою.

7. Ніколи не використовуйте абразивні матеріали, не залишайте кислі або 
лужні речовини на емальованій частині плити, такі як (оцет, лимонний сік, 
сіль, томатний соус і т.д.). Не промивайте емальовані частини, поки вони га-
рячі.

8. Промивайте деталі з нержавіючої сталі мильною водою, а потім просу-
шите їхньою ганчіркою з м’якої тканини.

мал. 10
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14. Технічні характеристики електричних плит

60Х60 60Х60 50Х60

Модель FEG661W EFC6613W EFC5613W

Номінальна напруга 220-240В / 50-60 Гц

Номінальна потужність 7225 Вт 8225 Вт 7225 Вт

Кількість конфорок 4 шт (2Х1000 Вт + 
2Х1500 Вт)

4 шт (2Х1000 Вт + 
2Х1800 Вт)

Діаметр конфорок 2Х145 мм /  
2Х180 мм  2Х165 мм / 2Х200 мм

Нагрівальні елементи 
духовки вернхній (1000 В) / нижній (1200 В) верхній (800 В) / 

нижній (1000 В)

Варочна поверхня емаль +  
скляна кришка склокераміка

Скло дверцят подвійне змінне внутрішнє скло

Конвекція ні так (24 В) так (24 В)

Ящик для посуду ні так так

Регульовані ніжки так так так

Аксесуари у комплекті  деко 1 шт / решітка дух. 1 шт

Підсвітка духовки так (24 В) так (24 В) так (24 В)

Колір білий білий білий

Кабель живлення  3Х4 мм (31.3A)  3Х6 мм (36A)  3Х6 мм (36A)

Вага нетто/брутто, кг 35,70 / 37,70 31,5 / 33,5  29,8 / 32

Габ. розм (ш/г/в), мм 598Х634Х872 598Х634Х872 497X627X872

Габ.розм.уп. (ш/г/в), мм 635X635X885 635X635X885 535X635X885

15. УМОВИ ЗБЕРІГАННЯ
До установки електроплити у споживача вона повинна зберігатися в за-

водській упаковці в опалювальних і вентильованих приміщеннях при темпе-
ратурі від +5°C до +40°C при відносній вологості не більше 80%, за відсутності 
в повітрі кислотної і іншої пари, шкідливо діючої на матеріали плити.

Складування електроплит в упаковці повинне проводитися не більше ніж 
в три яруси по висоті. 

Транспортування електроплити повинне проводитися у вертикальному 
положенні в заводській упаковці із зберіганням від опадів і механічних по-
шкоджень.
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16. УТИЛИЗАЦІЯ
Утилізація приладу, частин і матеріалів не повинна відбува-

тися разом з іншими побутовими відходами. Для запобіган-
ня можливого заподіяння шкоди навколишньому природно-
му середовищу або здоров’ю людини дотримуйтесь діючих 
місцевих правил при утилізації.З усіх питань щодо утилізації 
звертайтеся до відповідної комунальної служби.

17. ГАРАНТІЙНІ УМОВИ
Звертаємо Вашу увагу, що протягом гарантійного терміну прилад буде 

прийнятий на безкоштовне сервісне обслуговування або ремонт при дотри-
манні наступних умов:

Гарантійні зобов’язання здійснюються при наявності правильно заповне-
ного гарантійного талона із зазначенням в ньому дати продажу, номера мо-
делі, печатки (штампу) торгуючої організації, підпису продавця. При відсут-
ності у Вас правильно заповненого гарантійного талона ми будемо змушені 
відхилити Ваші претензії щодо якості даного виробу. Щоб уникнути непоро-
зумінь переконливо просимо Вас перед початком роботи з виробом уваж-
но ознайомитися з керівництвом по експлуатації. Звертаємо Вашу увагу на 
виключно побутове призначення виробу. Умови гарантії не передбачають 
періодичне технічне обслуговування, встановлення та налаштування виро-
бу вдома у власника. Гарантійний термін експлуатації виробу становить 24 
місяці. Цей строк обчислюється з дня продажу через роздрібну мережу. Наші 
гарантійні зобов’язання поширюються тільки на несправності, виявлені про-
тягом гарантійного терміну, і обумовлені виробничими, технологічними та 
конструктивними дефектами, тобто допущеними з вини компанії-виробни-
ка.

Компанія-виробник даного приладу залишає за собою права вносити 
зміни в конструкцію і комплектацію і змінювати характеристики при-
ладу, які не погіршують його експлуатаційної якості.

Імпортер - уповноважений представник: ПП «БУДПОСТАЧ».
Адреса: 02099, Україна, м.Київ, вул. Бориспільська, 9-Е, кім. 314.
Претензії від споживачів приймає імпортер, тел.: 0 800 200 222,  
сайт: budpostach.ua. Виробник: АЛЕВ МЕТАЛ САН. ВE TІК. ЛТД. СТІ.
Адреса: Оганай Санай бол. 8. КАД. NO: 52 Кайсері - Туреччина.
Не містить шкідливих для здоров’я речовин.
Умови зберігання дивитись у інструкції до товару.
Для побутового використання. Гарантійний термін: 24 місяці.
Термін служби: 3 роки.
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Для нотаток














